
MENUKAART
GERECHTEN OM  

TE DELEN  
SHARED DISHES

Ceviche van Vis van het Seizoen €16,50
Bloedsinaasappel | Granaatappel | Limoen | 

Ingelegde Radijs Red Meat | Ingelegde Rode Ui 
| Lente Ui | Furikake | Shichimi Togarashi 

Vitello Tonnato €17,50 
Van Kalfsmuis | Tonnato Dressing | Kappertjes 

| Parmezaanse Kaas | Sjalot | Geroosterde  
Pijnboompitten | Rucola 

Djazj Rabat €16,50
Gegrilde Kippendij | Gepofte Aubergine |  

Kikkererwten | Vijgen | Rozijnen | 
Geroosterde Paprika 

Birria Taco’s Winter Editie €16,50 
Chimichurri | Runderstoof | Shiitake |  

Kastanjechampignons | Tortilla van Bloem

Vichyssoise €12,50 (vegetarisch)
Prei | Bleekselderij | Aardappel | Melk |  
Room | Peterselie | Croutons | Laurier |  

Tijm | Kwarteleitje

Deep Fried Tempura Veggies €15,50 
(vegetarisch)

Tempura van Seizoensgroenten |  
Wakame-Emulsie | Ingelegde Rode Ui |  

IJsbergsla | Furikake | Sesam-Hoisinolie |  
Lente Ui | Shichimi Togarashi 

Brioche met Paddenstoelenpaté €16,50 
(vegetarisch) 

Geroosterde Brioche | Paddenstoelenpaté |  
Gefrituurde Shiitake | Gedroogde Rode  

Vruchten | Groene Kruiden | Lente Ui

BIRD Burger Sliders of BIRD Beyond Burger 
Sliders €16,50 (vegetarische optie) 

IJsbergsla | Tomaat | Augurk | Irish Cheddar | 
Gebakken ui | Burgersaus | Spek indien  
gewenst | Angusburger | Beyondburger

Zwarte Ravioli gevuld met Zeebaars 
duet met Coquilles €17,50

Ravioli met Inktvisinkt l Zeebaars l  
Ingelegde Cherrytomaatjes l Coquilles |  

Gorgonzola Sausje | Groene Kruiden

Burrata Bomba €14,50
Burrata | Vleestomaat | Groene Pesto |  

Groene Salade | Groene Kruiden

Albondigas BIRD €14,50
Gehaktballetjes van Rundvlees | Tomatensaus 
| Knoflook | Geroosterde Paprika | Manchego | 

Groene Kruiden 

HOOFDGERECHTEN

Vis van de Week € Dagprijs
Wekelijks wisselend visgerecht met garnituur van 
groenten en risotto, en een huisgemaakte saus.

Vlees van de Week € Dagprijs
Wekelijks wisselend vleesgerecht met  
garnituur van groenten en aardappel  

en een huisgemaakte saus.

Vega van de Week €19,50
Wekelijks wisselend vegetarisch gerecht

Salade BIRD €16,50 
Wekelijks wisselende salade van vis,  

vlees, of vegetarisch

BIJGERECHTEN

Verse Friet €6,50
Salademelange naar het Seizoen €5,50

Roergebakken Groenten  
(aanvoer van de dag) €5,50

DESSERTS

Chocolade ‘Droom’ Taart €9,50
Pure en Melkchocolade | Karamel Zeezout | 
Frambozengelei spiegel | Huisgemaakt IJs 

Crème Brûléetaart €8,50 
Taart met Crème Brûlée | Huisgemaakt IJs

Parijse Profiteroles €8,50 
Profiteroles met Room | Chocolade Ganache l 

Gel van Vruchten | Huisgemaakt IJs

Pizza Oma’s Appeltaart €11,50
Pizza | Compôte van Appel, Peer en Kaneel | 

Huisgemaakt IJs

Kaasplankje €13,50
Selectie van Nationale en Internationale kazen | 

Gel van Vruchten | Pecannoten |  
Kletzenbrood met Walnoot

MOEITE MET KIEZEN? 
LAAT JE VERRASSEN DOOR  

ONZE CHEF’S DINING 
CONCEPT: EEN SELECTIE VAN 

VERSCHILLENDE KLEINE 
GERECHTEN OM TE DELEN.

 44,50
OF KIES VOOR PIZZA 

SHARING.

 24,50

HEEFT U EEN ALLERGIE? 
MELD HET ONS!

Let op: betaald parkeren!
Voorzijde: elke dag van 09:00 - 23:00 uur  
Achterzijde: elke dag 09:00 - 23:00 uur 

PIZZA’S
Margherita €12,50 (vegetarisch) 

Tomatensaus | Mozzarella | Basilicumpesto | 
Cherry Tomaat

Nina €16,00 
Tomatensaus l Mozzarella | Parmaham |  

Truffelmascarpone

Powel €15,50 (vegetarisch) 
Tomatensaus | Geitenkaas | Rucola | Gewelde 

Vijgen | Rozemarijn-Honing | Walnoten 

BIRD €15,50 
Tomatensaus | Mozzarella | Gerookte  

Scamorza | Houtoven Paprika |  
Pikante Salami | Oregano

Jazzy Formaggi €15,00 (vegetarisch) 
Mozzarella | Gorgonzola | Gerookte Scamorza | 

Parmezaanse Kaas | Rucola | Walnoten

Bella €14,50 
Tomatensaus | Mozzarella | Pikante Salami | 

Gorgonzola | Baby Spinazie

Calzone Geebster €15,50
Tomatensaus | Mozzarella | Pikante Salami | 
Gerookte Ham | Courgette | Champignons | 

Rode ui | Geroosterde Paprika 

Smokey Red €14,50 
(zonder mozzarella vegan) 

Gerookte Paprikasaus | Mozzarella | Paprika | 
Courgette | Aubergine | Taggia Olijven |  

Rode Ui 
 

Charlie Parker €15,00 (vegan)
Courgettesaus | Artisjok | Champignons | 
Courgette | Gedroogde Cherry Tomaat |  

Taggia Olijven | Basilicum 

Gamberi Salmone €17,00
Tomatensaus | Mozzarella | Gemarineerde 

Garnalen | Olijven | Kappertjes | Limoenolie | 
Rucola | Huisgemaakte Gravad Lax

Chicken Piri Piri €15,00
Tomatensaus | Mozzarella | Champignons | 
Zongedroogde Tomaat | Rode Paprika l  

Gemarineerde Kip Piri Piri

Orlando €16,00
Tomatensaus | Pikante Salami | N’duja | 
Gerookte Scamorza | Burrata | Pesto

Mixed Mushrooms €15,50
Gemengde Paddenstoelen |  

Gorgonzola Truffelsaus | Mozzarella | 
Parmezaanse Kaas | Rucola 

Capricciosa €16,00
Tomatensaus | Mozzarella | Gerookte Ham | 

Champignons | Taggia Olijven | Artisjok

Caprino Spinaci €15,50
Tomatensaus | Mozzarella | Geitenkaas | Baby 

Spinazie | Balsamico Dressing 

Polo e Cipola €15,50
Tomatensaus | Mozzarella | Gemarineerde Kip 

| Rode Ui | Geroosterde Paprika | Mais 

KINDERPIZZA’S 
(KLEIN FORMAAT) 

Margherita €9,50
Tomatensaus | Mozzarella 

Chicken €9,50
Tomatensaus | Mozzarella | Gemarineerde Kip

ZIE HET BORD VOOR 
ONZE SPECIALS EN PIZZA 
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www.bird-rotterdam.nl  Volg ons ook op   facebook.com/BIRDrotterdam   tiktok.com/find/bird-rotterdam-club   @birdrotterdam
Deze placemat is in Rotterdam vervaardigd, geheel 
CO2-neutraal op FSC-papier en gedrukt met bio-vegan inkt.

DE WERELDKEUKEN 
VAN BIRD IS EEN 

WEERSPIEGELING VAN 
DE STAD ROTTERDAM: 

ONGEPOLIJST, EERLIJK  
EN EEN KRUISPUNT VAN 

STIJLEN EN CULTUREN. 
IN DE HOUTOVEN 

BEREIDT ONZE PIZZAIOLO 
 RUSTIEKE PIZZA’S.

VRAAG NAAR ONZE 
WIJNKAART.



MAGAZINE
DUURZAAMHEID 
Bij BIRD zit zorg voor de planeet in ons hart. 
Met het AquaFox systeem besparen we 70% 
water, en dat betekent dat elke druppel telt. 
Geen schadelijke chemicaliën, geen verspilling, 
alleen een slimme, schone manier om glazen 
klaar te maken voor de volgende ronde. 
We geloven dat kleine stappen zoals deze 
bijdragen aan iets groters: een gezondere 
wereld voor ons allemaal. Dit systeem laat ons 
niet alleen efficiënter werken, maar geeft ons 
de kans om met liefde en aandacht voor het 
milieu iets moois terug te doen. Samen maken 
we een verschil, voor nu en de toekomst. 

HUUR BIRD
BIRD kun je voor elke gelegenheid 
huren. Denk aan een verlovings borrel, 
bruiloft, verjaardag, kerstborrel, 
familiefeest, vergaderingen, escape 
case, you name it en wij regelen het. 
Meer weten? We nemen graag de 
mogelijkheden en je persoonlijke 
voorkeuren met je door. 

Stuur een bericht naar 
events@bird-rotterdam.nl

WIST JE DAT...
BIRD IN 2023 ONGEVEER  

150.000 BEZOEKERS HAD?

BIRD UIT 1000 M2 BESTAAT  
EN 3 RUIMTES HEEFT?

BIRD DIT JAAR AL MEER  
DAN 3700 ALCOHOLVRIJE 

BIERTJES SCHONK

BIRDSESSIONS
Tijdens onze weekly BIRDsessions geniet je gratis van de jazzlegendes van morgen. Zelf muzikant?  
Neem je instrument mee en join de jamsessie na het concert. Elke woensdag gratis entree vanaf 22:00 uur.

Deze placemat is in Rotterdam vervaardigd, geheel 
CO2-neutraal op FSC-papier en gedrukt met bio-vegan inkt.

IN GESPREK  
MET ROGIER 
VAN DER SLUIJS 
 
Wie ben je en hoe ben je bij BIRD terechtge-
komen?
“Ik ben Rogier van der Sluijs, 44 jaar, en de 
nieuwe chef-kok van Jazzpodium BIRD!  
Ik werk al heel wat jaren in de horeca en heb  
op verschillende plekken gestaan, waardoor ik 
veel ervaring heb opgedaan. Van banqueting 
tot amuses en van de grill tot prachtige 
desserts, ik heb het allemaal mogen doen. 
Het blijft een prachtig vak. Koken draait voor 
mij altijd om emotie, en het is mijn plezier 
om de gast een goed gevoel te geven.

Naast mijn werk in de keuken teken en schilder 
ik graag, vooral realistische kunst. Gelukkig kan 
ik veel van mijn creativiteit kwijt in de keuken, 
dus het is voor mij de perfecte combinatie!

Toen ik op zoek ging naar een nieuwe 
uitdaging, kwam ik al snel bij BIRD terecht 
en de klik was er meteen. Na mijn sollicitatie 
heb ik het bedrijf snel leren kennen, net als 
mijn collega’s. BIRD is echt een plek waar je 
samenwerkt. Samen moeten we zorgen voor 
een goed geoliede machine.”

Wat betekent BIRD voor jou?
“BIRD is een eerlijke weerspiegeling van 
Rotterdam en alles wat leeft in de urban 
cultuur van de stad. BIRD is voor iedereen, 
er is altijd wel iets wat aansluit op iemands 

smaak. Van jazz en etnische muziek tot 
R&B en house, er is een breed aanbod 
aan mogelijkheden en interesses. Voor mij 
persoonlijk is het mijn tweede thuis geworden, 
maar ik ben natuurlijk bevooroordeeld.”

Wat is je favoriete herinnering bij BIRD?
“Onze laatste editie van BoogieBall staat 
nog vers in het geheugen! Wat heb ik gelachen 
en genoten met mijn collega’s en de gasten.  
Er was een geweldige ambiance, de bands 
speelden fantastisch, en het was een groot 
succes!

Waar ik altijd blij van word, is wanneer een 
gast even naar me toekomt, of ik sta aan tafel 
bij de gasten, en ze me vertellen hoe lekker 
ze hebben gegeten en hoe ze genieten van de 
gezellige sfeer.”

Wat is je favoriete gerecht van het menu?
“Mijn huidige favoriet van het menu is de  
rib-eye steak, die we op de watergrill bereiden. 
Klassiek, maar onverslaanbaar!”

Wie zou jij nog eens willen zien op het podium 
bij BIRD?
“Ik zou Leon Bridges graag eens willen zien 
 in BIRD.”

AGENDA 2024
17-10  BIRD X ADE
18-10   NACHT VAN DE 

NAPOLITAANSE PIZZA
18-10  ZEROS TRIBUTE
01-11   ANDA W- KAMPIRE - 

BIRDFEST AFTERPARTY 
- FRIDAY

08-11  BOKOESAM & THE FAM
12-11  GHOSTFACE KILLAH
22-11  DISCO ROYALE
30-11  BAD GYALS CLUB
04-12  ZWART LICHT
15-12  S10
26-12  CHRISTMAS AT BIRD
31-12   BIRD NYE:  

JOIN THE CLUB
03-01   BAD HABITS,  

GOOD INTENTIONS
23-01  MARLON PICHEL
31-01  SAM GREENFIELD
06-02   MISHA WONG - ON TOP 

OF THE WORLD
20-02  SKINSHAPE
28-03  JEMBAA GROOVE
29-03  RANI
24-04  ITZO FITZROY

VOOR DE 
VOLLEDIGE 

AGENDA, 
SCAN DE QR
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