
MENUKAART
VOORGERECHTEN

Carpaccio XL €16,75
Runderhaas l Truffelmayonaise l  

Crispy kappers l Pijnboompitten l Parmezaan l 

Rucola l Bieslook

Deep Fried Tempura Veggies (Vega) €12,75

Crispy seizoen groenten l Wakame-emulsie l  

Zoetzuur rode uien l IJssla l Furikake l  
Sesam-Hoisinoli 

Gazpacho Tuna €14,50 (zonder vis vega)

Gazpacho van tomaat l Frisse veggies l 

Spaanse Tonijn l Bieslook crème l 
Filo-Kruiden cracker 

Quinoa Black (Vega) €13,00

Sushi van zwarte quinoa l Shiitake l 

Miso emulsie l Wakame

Gamba’s Paella €14,75
Gemarineerde grote garnalen l 

Paella van parelgort l Pittige kreeftenolie

Salade BIRD €13,00

Wekelijks wisselde salade van Vis l Vlees l 
Vegetarisch 

 

HOOFDGERECHTEN

Heilbot en Gamba €26,50

Heilbotfilet l Confi ratta l Chipolataworstje 

van gamba l Crème wortel-pompoen l

Schuimige schaaldierensaus

BIRD Vis vd Week € dagprijs

Wekelijks wisselt naar gelang van aanvoer 

van de visafslag

Lam en Olijf €26,50

Lamsfilet l Bataatmuffin l Crispy asperges l 

Capponata l Jus van Zwarte olijven 

BIRD Vlees vd Week € dagprijs

Wekelijks wisselt vleesgerecht

PASTA’S / NOODLES / 
RIJST

Udon Dashi €19,75 (Vega)
Dashi bouillon l Udon noodles l 

ingelegde groenten l Sesam-komkommer l 
Gefrituurde paksoi  l Bosui

Risotto Truffel €19,75 (Vega)
Risotto l Truffel l Asperges l Gebruineerde 

bloemkool l Parmezaan l Notensla

BIRD vega vd Week €19,75
Wekelijks wisselt vegetarisch gerecht

BIJGERECHTEN

Verse friet met schil €5,75 
Salademelange naar het seizoen €4,50

Geroerbakte groente aanvoer v/d dag €5

NAGERECHTEN

Asian Delight €10,00
Taartje l Yuzu-lemoncurd l Ananas l 

Matcha spongecake l Zwarte sesam roomijs 

Pizza Tropical €9,75 
Pizza l Crème kokos l Gel Passievrucht l 

Mango l Ananas l Granaatappel l Roomijs 
van Sereh l Gesuikerde cashewnoten

Strawberry Circle €9,75
Roodwier van aardbeien l Sorbetijs van  

Thaise basilicum l Witte chocolade cremeux l 
Basilicumgel

Dessert of the Day €9,75
Een wisselend zoete creatie van de Chef

Kaas Tuille €12,50
Assorti van Nationale en Internationale kaas 

soorten l Vijgen tuille l Gel van appel l 
Karamel-zeezout walnoten

MOEITE MET KIEZEN? 
LAAT JE VERRASSEN DOOR  

ONZE CHEF’S DINING CONCEPT: 
EEN SELECTIE VAN 

VERSCHILLENDE KLEINE 
GERECHTEN OM TE DELEN

 39,50
OF KIES VOOR PIZZA SHARING

 22,50

HEEFT U EEN ALLERGIE? 
MELD HET ONS!

DE JAZZKEUKEN VAN BIRD 
IS EEN WEERSPIEGELING 

VAN DE STAD ROTTERDAM: 
ONGEPOLIJST, EERLIJK  

EN EEN KRUISPUNT VAN 
STIJLEN EN CULTUREN. 

IN DE HOUTOVEN 
BEREIDT ONZE PIZZAIOLO 

RUSTIEKE PIZZA’S.

VRAAG NAAR ONZE 
WIJNKAART

Let op: betaald parkeren!
Voorzijde: elke dag van 09:00 - 23:00 uur  
Achterzijde: elke dag 09:00 - 23:00 uur 

PIZZA’S

Margherita €12,50 (Vega)  
Tomatensaus | Mozzarella | Basilicumpesto | 

Mini pruim tomaat

Powel €15,50 (Vega)
Tomatensaus | Geitenkaas | Rucola | Gewelde 

vijgen | Rozemarijn-honing | Walnoten

BIRD €15
Tomatensaus | Mozzarella | Gerookte  

scamorza | Paprika | Pikante salami | Oregano

Jazzy Formaggi €15 (Vega)
Mozzarella | Gorgonzola | Gerookte scamorza | 

Parmezaanse kaas | Rucola | Notencrunch

Calzone “The Geebster” €15,50
Pizza Calzone | Tomatensaus | Mozzarella | 
Salami | Ham | Courgette | Champignons | 

Rode ui | Geroosterde paprika

Smokey Red €14,50 (zonder kaas Vegan)
Gerookte paprikasaus | Mozzarella | Paprika | 

Courgette | Aubergine | Olijven | Rode ui

Charlie Parker €15,50 (Vegan)
Courgettesaus | Artisjok | Champignons | 
Courgette | Gedroogde cherry tomaat | 

Olijven | Basilicum

 Nina Mediteranne €16
Mozzarella | Parmaham | Geitenkaas | 

Artisjokken | Olijven | Rucola

Chicken Piri Piri €15
Gemarineerde piri piri kip | Tomatensaus | 

Mozzarella | Gedroogde tomaat | 
Champignons | Geroosterde paprika

Orange curry €14,50 (Vega)
Pompoensaus | Pompoen-kerrie | Mozzarella | Gorgonzola | Rode ui | Cavolo nero

Gamberi €16
Tomatensau | Mozzarella | Gemarineerde 

gamba’s | Cherry tomaat | Rode ui | 
Kappertjes | Jonge spinazie

Mortadella €15
Mortadella | Mozzarella | Mais | Parmazaan | 

Rucola

KINDERPIZZA’S 
(KLEIN FORMAAT) 

Kids margherita €8,50 (Vega)
Tomatensaus | Mozzarella | 

Mini pruim tomaatjes

Kids salami €9,50
Tomatensaus | Mozzarella | Salami

ZIE HET BORD VOOR ONZE 

SPECIALS EN PIZZA VAN DE DAG
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www.bird-rotterdam.nl  Volg ons ook op   facebook.com/BIRDrotterdam   @Bird_Rdam   @birdrotterdam
Deze placemat is in Rotterdam vervaardigd, geheel 
CO2-neutraal op FSC-papier en gedrukt met bio-vegan inkt.
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AGENDA 2023
19-04	� DRAGONFRUIT  

(EP RELEASE)
21-04	 360 DEGREES: HUNEE
22-04	 THEE SACRED SOULS
27-04	� KONINGSDAG:  

ROYAL REPUBLIC 
(GARDEN OF BIRD)

28-04	� DE NACHT VAN DE 
NAPOLITAANSE PIZZA

28-04	� BIRD PRESENTS:  
KINGS VS QUEENS

29-04	 ROSIE FRATER-TAYLOR
30-04	� ODDISEE & GOOD 

COMPNY
05-05	� ALL EYES ON: JUNGLE 

(DJ-SET)
06-05	 THE GRAPEVYNE
10-05	 DONNY MCCASLIN
11-05	 STICKS 
13-05	� MONTIS, GOUDSMIT & 

DIRECTIE
16-05	 ANNAHSTASIA
18-05	� LATIN THURSDAYS: 

EVERY THURSDAY 
(GARDEN OF BIRD)

18-05	 ZUCO 103
20-05	� KAY SLICE  

(EP RELEASE)
26-05	� 360 DEGREES: 

DREAMCASTMOE
27-05	 SURPRISE CHEF
27-05	 AMAPIANO
28-05	 VINYL CUT
01-06	� NTJAM ROSIE & 

SMANDEM.
03-06	 DE DANSHAL
10-06	 STIR IT UP
16-06	 HAPPY FEELINGS
17-06	 WIKI
17-06	� HEAT TROPICAL 

RIDDIMS
22-06	 LALALAR
23-06	 JANNE SCHRA
24-06	 THE COUCH
07-07	� OFFICIAL NORTH SEA 

JAZZ AFTER PARTY
08-07	� OFFICIAL NORTH SEA 

JAZZ AFTER PARTY
26-08	 LOVUMBA
02-09	 THE GRAPEVYNE
16-09	� LATANYA ALBERTO
28-09	� LATIN THURSDAYS: 

LAST EDITION  
(GARDEN OF BIRD)

DUURZAAMHEID 
Duurzaamheid is voor ons in BIRD enorm 
belangrijk. We zijn al jaren bezig om van BIRD een 
plek te maken waar we ons steentje bijdragen aan 
een groen klimaat.Door bewuster te zijn, kunnen 
wij al snel ons ecologische voetafdruk verkleinen. 

HUUR BIRD
BIRD kun je voor elke gelegenheid huren. 
Denk aan een verlovings borrel, bruiloft, 
verjaardag, kerstborrel, familiefeest, 
vergaderingen, escape case, you name it 
en wij regelen het. Meer weten? We nemen 
graag de mogelijkheden en je persoonlijke 
voorkeuren met je door. 

Stuur een bericht naar 
events@bird-rotterdam.nl

WIST JE DAT...
ook onze shared dining mee werkt aan 

duurzaamheid? Omdat je weet wat mensen eten 
hoef je hierdoor veel minder eten weg te gooien. 

Daarnaast kook je mee met de seizoenen, waardoor 
je veel lokale producten kan gebruiken. 

NORTH SEA 
JAZZ OFFICIAL 
AFTERPARTY 
IN BIRD
Dé afterparty’s waar bezoekers twee muzikale 
nachten oog in oog staan met ’s werelds beste 
soul- en jazzartiesten.

​​Op 7 en 8 juli 2023 biedt jazzclub BIRD voor 
de vijftiende keer zowel artiesten als publiek 
een warm welkom. De official North Sea 
Jazz afterparty’s in BIRD zijn inmiddels al 
legendarisch. Met gasten als Usher, Macy Gray,  
Anthony Hamilton, Cody ChesnuTT,  
Marcus Miller, Robert Glasper, Janelle Monáe 
en Questlove is de lijst fameus.

Ook dit jaar pakken wij weer uit: tot het laatste 
moment blijft het speculeren welke artiesten er 
dit jaar achter de draaitafels plaatsnemen voor 
een unieke en eenmalige dj-set. Niet vaak krijg 
je als bezoeker de gelegenheid om artiesten van 
dit formaat als ‘plaatjesdraaier’ te aanschouwen. 

In de andere zaal jammen artiesten van het 
North Sea Jazz Festival met elkaar in de 
BIRDsessions. Ook dit jaar worden uitzonderlijke 
jams verwacht, waarbij grote namen onverwacht 
het podium betreden. Eerder trakteerden 
muzikanten als Roy Hargrove, The Roots, Snarky 
Puppy, Thundercat, Anderson .Paak, Anthony 
Hamilton en Cory Henry het publiek op een 
muzikaal hoogtepunt. Onthoud: niks staat vast, 
dus alles kan gebeuren.

BIRD’S TALENT
ONTWIKKELINGS
PROGRAMMA
Rotterdam is al lang een broedplaats voor 
opkomend talent op het gebied van jazzmuziek. 
En als er één plek is waar dit volledig tot bloei komt, 
dan is het wel hier bij BIRD. Wij bieden niet alleen 
een platform voor gevestigde artiesten, maar ook 
voor nieuwkomers die hun talent willen ontwikkelen.
 
Met programma’s zoals de wekelijkse jamsessie 
BIRDsessions. De BIRDsessions Residency waarin 
één artiest een maand lang de regie in handen heeft. 
De jaarlijkse The Nest, de sonische broedplaats voor 
vijf upcoming acts en de Alternate Takes, waarin 
local heroes en supersterren-in-spe voor een avond 
carte blanche hebben. So, come through en ontdek 
de toekomstige superstars tijdens één van onze 
talentontwikkeling programma’s!

Meer info via de website: bird-rotterdam.nl

IN GESPREK 
MET GUIDO 
VAN DIEREN
We gingen in gesprek met Guido van Dieren, 
de muzikale programmeur van zowel 
Live@BIRD als de internationale clubavonden 
van BIRD.
 
Wie ben je?
Guido van Dieren
 
Hoe ben je bij BIRD terechtgekomen?
Toen ik begin 30 was, kwam ik erachter dat mijn 
baan niet het werk was waar ik graag in verder 
wilde gaan. Samen met Lucky Dubz organiseerde  
we in die tijd samen feestjes. Op de club
avonden die we organiseerde haalde we mooie 
namen binnen, zoals Flying Lotus, Theo Parrish 
en Dam Funk. Dit viel op, ik kende Philip Powell, 
medeoprichter van BIRD, goed en ik draaide op 
zijn Crime Jazz avonden. Daarom werd ik door 
Phil gevraagd of ik wilde werken bij BIRD. Ik ben 
er dus al vanaf het begin af aan bij!
 
Wat zijn de uitdagingen om de juiste artiest 
en DJ te boeken?
De meeste van mijn DJ-helden hebben wel in 
BIRD gestaan. Voor nu vind ik het daarom vooral 
leuk om nieuw- en opkomend talent te vinden. 
Wat betreft de boekingen voor onze live-acts 
geldt hierbij hetzelfde, en komen er steeds 
nieuwe, mooie artiesten bij die we kunnen 
boeken. Een all-time-wish voor mij is D’angelo 
geweest, maar daar is BIRD als podium helaas 
te klein voor natuurlijk!

Deze placemat is in Rotterdam vervaardigd, geheel 
CO2-neutraal op FSC-papier en gedrukt met bio-vegan inkt.

Wie zou jij het liefst uitnodigen om op de 
clubavond te draaien of om op het podium 
van BIRD te staan?
Op dit moment ben ik vooral heel tevreden 
met de nieuwe lichting die we weten te boe-
ken, zoals Zakia, Tarzsa en Eroll. Toch zou ik 
grote namen als Larry Heard en Ron Trent nog 
wel een keer in BIRD willen laten draaien.
 
Wie is je favoriete artiest die ooit in BIRD 
heeft gestaan?
Theo Parrish is voor de keren dat hij er was 
een absoluut hoogtepunt. Niet alleen vanwege 
zijn optreden, maar ook vanwege alles wat 
je buitenom met hem meemaakt: het eten, 
de gesprekken. Voor live heb ik niet echt 
een favoriet, maar waren namen als Lianne La 
Havas en Kamasi Washington wel bijzonder  
in het kleine BIRD!

Tot slot, wat is jouw favoriete dish op de 
kaart en welke is het proeven waard?
Four Times Chocolate – want een maaltijd is 
niet af zonder dessert!


